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con la mia firma non è solo un nome.
è una promessa.

dietro ogni tarallo c’è la storia di alessandro pastoressa, 
trent’anni di esperienza maturata tra panificazione evoluta, 
ricerca sulle farine – convenzionali e non – e un percorso 
profondo nel mondo della ristorazione e dell’enogastronomia. 
un cammino fatto di studio, assaggi, tentativi, errori e 
perfezionamenti continui. un sapere costruito con le mani, prima 
ancora che con la testa.

questo progetto nasce da una visione chiara: selezionare solo 
materie prime di altissima qualità e trasformarle in prodotti 
gourmet, capaci di distinguersi per gusto, equilibrio e personalità. 
ogni ricetta è frutto di una scelta consapevole, ogni ingrediente 
ha un ruolo preciso, ogni passaggio produttivo è curato con 
attenzione quasi artigianale, senza scorciatoie.

i taralli con la mia firma non vogliono piacere a tutti.
vogliono farsi scegliere.

sono pensati per chi riconosce il valore del tempo, della 
competenza e della qualità autentica. per distributori e clienti 
che credono in un’idea diversa di prodotto: non standardizzato, 
non industriale, ma identitario, coerente, riconoscibile. un 
prodotto che racconta una storia già al primo morso.

pagare qualcosa in più, in questo caso, significa fare una scelta 
precisa: scegliere l’eccellenza.
e fidarsi di una firma che non viene mai apposta a caso.





IL TARALLO
CON LA MIA FIRMA



FRIÀ...BILE

PACKAGING:
· 22 PZ DA 350 GR.
· 5 KG

ZERO CONSERVANTI, ZERO GRASSI IDROGENATI, ZERO ADDITIVI

RICETTA TIPICA DI PALO DEL COLLE
CON VINO E OLIO

ABBINAMENTO:
vino bianco, fermo, possibilmente
chardonnay oppure birra lager

INGREDIENTI:
farina di frumento tenero tipo “00”,
olio di girasole altoleico, vino bianco,
sale marino, lievito naturale.

gusto
piccantezza
friabilità
persistenza

contiene glutini e solfiti

CLASSICO OLIO E VINO



NOSTRANO

PACKAGING:
· 22 PZ DA 350 GR.
· 5 KG

ZERO CONSERVANTI, ZERO GRASSI IDROGENATI, ZERO ADDITIVI

*contiene glutini e solfiti

RICETTA TIPICA DI PALO DEL COLLE
CON VINO E OLIO EXTRAVERGINE

ABBINAMENTO:
vino bianco, fermo, possibilmente
chardonnay oppure birra lager

INGREDIENTI:
farina di frumento tenero tipo “00”,
olio extravergine di oliva, vino bianco,
sale marino, lievito naturale.

gusto
piccantezza
friabilità
persistenza

CLASSICO
OLIO EXTRAVERGINE E VINO



ASSASSINA

PACKAGING:
· 22 PZ DA 350 GR.
· 5 KG

ZERO CONSERVANTI, ZERO GRASSI IDROGENATI, ZERO ADDITIVI

retrogusto affumicato, piccanti
al punto giusto.

ABBINAMENTO:
vino rosso, fermo, possibilimente
un primitivo

INGREDIENTI:
farina di frumento tenero tipo “00”, olio di 
girasole altoleico, vino bianco, pomodoro 
secco (2,73%), sale marino, lievito naturale, 
peperoncino disidratato.

gusto
piccantezza
friabilità
persistenza

contiene glutini e solfiti

PEPERONCINO, POMODORO
POMODORO SECCO



RUSTICONE

PACKAGING:
· 22 PZ DA 350 GR.
· 5 KG

ZERO CONSERVANTI, ZERO GRASSI IDROGENATI, ZERO ADDITIVI

gusto deciso, rustico, accattivante.
ricetta studiata per palati fini e per chi
vuole un gusto ricco e deciso  

ABBINAMENTO:
vino fermo, possibilmente un
primitivo rosato

INGREDIENTI:
farina mulicereali (grano tenero, semi di
girasole, sesamo, farina di segale, lino, 
farina di orzo, avena) tenero tipo “00”, 
farina di grano tenero maltato, olio di
girasole altoleico, vino bianco, sale 
marino, lievito naturale.

gusto
piccantezza
friabilità
persistenza

*contiene glutini e solfiti

MULTICEREALI



INTEGRO

PACKAGING:
· 22 PZ DA 350 GR.

ZERO CONSERVANTI, ZERO GRASSI IDROGENATI, ZERO ADDITIVI

*contiene glutini e solfiti

rustico e avvolgente, persistente
e raffinato. ricetta equilibrata per
una dieta ipocalorica senza
rinunciare al gusto.

ABBINAMENTO:
vino rosato, fermo, possibilmente un
negramaro

INGREDIENTI:
farina di frumento tenero integrale, 
farina di frumento tenero tipo “00”, olio 
di girasole altoleico, vino bianco, sale 
marino, lievito naturale.

gusto
piccantezza
friabilità
persistenza

TARALLO INTEGRALE



TINTO

PACKAGING:
· 22 PZ DA 350 GR.
· 5 KG

ZERO CONSERVANTI, ZERO GRASSI IDROGENATI, ZERO ADDITIVI

gusto fresco, deciso e persistente.
curcuma, semi di lino e di chia, nuovo
ed accattivante.

ABBINAMENTO:
vino frizzantino, rosato frizzante,
birra rossa artigianale tipo bitter

INGREDIENTI:
farina di frumento tenero tipo “00”, olio 
di girasole altoleico, vino bianco, sale 
marino, curcuma, semi di lino, semi di 
chia, lievito naturale.

gusto
piccantezza
friabilità
persistenza

*contiene glutini e solfiti

CURCUMA, SEMI DI LINO E CHIA



ROMA PARFUM

PACKAGING:
· 22 PZ DA 350 GR.

ZERO CONSERVANTI, ZERO GRASSI IDROGENATI, ZERO ADDITIVI

*contiene glutini e solfiti

il gusto del classico piatto della
cucina italiana messo in un tarallo.
entrando di diritto tra i più buoni
in assoluto

ABBINAMENTO:
vino rosso, fermo, possibilmente un
negramaro

INGREDIENTI:
farina di grano tenero tipo “00”, olio di 
girasole altoleico, vino bianco, sale 
marino, preparato cacio e pepe, lievito 
di birra.

gusto
piccantezza
friabilità
persistenza

CACIO E PEPE



TROPEANO

PACKAGING:
· 22 PZ DA 350 GR.

ZERO CONSERVANTI, ZERO GRASSI IDROGENATI, ZERO ADDITIVI

gusto forte e deciso, rustico
e accattivante.

ABBINAMENTO:
vino rosso, fermo, possibilmente
aleatico

INGREDIENTI:
farina di frumento tenero tipo “00”, 
olio di girasole altoleico, vino bianco,
sale marino, cipolla disidratata, lievito 
naturale.

gusto
piccantezza
friabilità
persistenza

*contiene glutini e solfiti

CIPOLLA ROSSA



CALZONE

PACKAGING:
· 22 PZ DA 350 GR.
· 5 KG

ZERO CONSERVANTI, ZERO GRASSI IDROGENATI, ZERO ADDITIVI

*contiene glutini e solfiti

DIVERSO DAL GUSTO CIPOLLA,
LA RICETTA è QUELLA TIPICA DEL
CALZONE ALLA CIPOLLA BARESE.

ABBINAMENTO:
vino rosso, fermo, possibilmente malvasia
nera.

INGREDIENTI:
farina di frumento tenero tipo “00”,
olio di girasole altoleico, vino bianco, 
uva sultanina, sale marino, cipolla 
disidratata, lievito naturale.

gusto
piccantezza
friabilità
persistenza

CIPOLLA E UVA PASSA



TRINACRIA

PACKAGING:
· 22 PZ DA 350 GR.

ZERO CONSERVANTI, ZERO GRASSI IDROGENATI, ZERO ADDITIVI

un ottimo spuntino pomeridiano o
come accompagnamento a piatti di
pesce come il salmone

ABBINAMENTO:
vino rosso, fermo, possibilmente
aleatico

INGREDIENTI:
farina di frumento tenero tipo “00”, 
olio di girasole altoleico, vino bianco,
sale marino, lievito naturale, amido di
patata, buccia di limone, buccia di 
arancia, pepe rosa, acido citrico e330.

gusto
piccantezza
friabilità
persistenza

*contiene glutini e solfiti

AGRUMI E PEPE ROSA



ALPIGIANO SPECK E FORMAGGIO

PACKAGING:
· 22 PZ DA 350 GR.

ZERO CONSERVANTI, ZERO GRASSI IDROGENATI, ZERO ADDITIVI

*contiene glutini e solfiti

gusto unico e irresistibile, quasi da
dipendenza

ABBINAMENTO:
vino rosso, fermo,
possibilmente malvasia nera.

INGREDIENTI:
farina di frumento tenero tipo “00”,
olio di girasole altoleico, vino bianco, 
formaggio disidratato, sodio
glutammato, cipolla granulare, aglio,
prezzemolo, pepe, cimino, origano,
rosmarino, curcuma, speck granulare,
sale marino, lievito naturale.

gusto
piccantezza
friabilità
persistenza



ANISETT

PACKAGING:
· 22 PZ DA 350 GR.

ZERO CONSERVANTI, ZERO GRASSI IDROGENATI, ZERO ADDITIVI

un ottimo spuntino pomeridiano con
la ricetta tipica dei taralli al
finocchio di palo del colle

ABBINAMENTO:
vino rosso, fermo, possibilmente
chardonnay

INGREDIENTI:
farina di frumento tenero tipo “00”, 
olio di girasole altoleico, vino bianco,
sale marino, semi di finocchio, lievito 
naturale.

gusto
piccantezza
friabilità
persistenza

*contiene glutini e solfiti

SEMI DI FINOCCHIO



CUOR DI PUGLIA

PACKAGING:
· 22 PZ DA 350 GR.

ZERO CONSERVANTI, ZERO GRASSI IDROGENATI, ZERO ADDITIVI

*contiene glutini e solfiti

i taralli dal sapore di uno dei classici
piatti della cucina barese

ABBINAMENTO:
vino rosso, fermo,
possibilmente malvasia nera.

INGREDIENTI:
farina di frumento tenero tipo “00”,
olio di girasole altoleico, vino bianco, 
cima di rapa disidratata, prezzemolo 
aglio, noce moscata, pepe, peperoncino 
franto, formaggio disidratato, spinaci 
in polvere, aromi, lievito naturale.

gusto
piccantezza
friabilità
persistenza

CIME DI RAPA



IL PANINO PROVOLONE E MORTADELLA

PACKAGING:
· 22 PZ DA 350 GR.

ZERO CONSERVANTI, ZERO GRASSI IDROGENATI, ZERO ADDITIVI

ottimo come aperitivo accompagnato
da una bollicina poco strutturata. 

ABBINAMENTO:
rosato mosso, bollicine poco strutturate

INGREDIENTI:
farina di grano tenero tipo “00”, olio di 
girasole altoleico, vino bianco, sale 
marino, preparato mortadella, noce 
moscata, aglio granulare, chiodi di 
garofano, semi di finocchio, semi di 
carvi, pepe nero, senape gialla, 
formaggio disidratato, aroma 
mortadella, amido di mais, rosmarino, 
lievito di birra.

gusto
piccantezza
friabilità
persistenza

*contiene glutini e solfiti



PIZZAIOLA

PACKAGING:
· 22 PZ DA 350 GR.

ZERO CONSERVANTI, ZERO GRASSI IDROGENATI, ZERO ADDITIVI

un ottimo alleato durante l’apericena.
Rustico e speziato, ricorda il gusto
della pizza margherita con origano.

ABBINAMENTO:
birra bionda, possibilmente pils

INGREDIENTI:
farina di frumento tenero tipo “00”,
olio di girasole altoleico, vino bianco,
passata di pomodoro, aglio granulare, 
origano, sale marino, lievito naturale.

gusto
piccantezza
friabilità
persistenza

*contiene glutini e solfiti

AGLIO, ORIGANO E POMODORO



‘MBRIACO

PACKAGING:
· 22 PZ DA 350 GR.

ZERO CONSERVANTI, ZERO GRASSI IDROGENATI, ZERO ADDITIVI

*contiene glutini e solfiti

Unione frà birra e tarallo, idea 
innovativa in collaborazione con il 
premiato birrificio Sud’s di Noci.
L’unione di menti tra Rocco, il 
mastro birraio e Alessandro Bakery 
Chef.

ABBINAMENTO:
Birra pils, sidro di mele

INGREDIENTI:
farina di grano tenero tipo “00”,
olio di girasole altoleico, birra, malto 
d’orzo, sale, lievito di birra.

gusto
piccantezza
friabilità
persistenza

TREBBIE DI BIRRA E BIRRA



FOCACCIA BARESE

PACKAGING:
· 22 PZ DA 350 GR.

ZERO CONSERVANTI, ZERO GRASSI IDROGENATI, ZERO ADDITIVI

*contiene glutini e solfiti

un classico dello street food
barese racchiuso in un tarallo.

ABBINAMENTO:
birra bionda, possibilmente pils

INGREDIENTI:
farina di frumento tenero tipo “00”,
olio di girasole altoleico, vino bianco,
passata di pomodoro, origano, sale 
marino, lievito naturale.

gusto
piccantezza
friabilità
persistenza

POMODORO
E ORIGANO



LIMONCELLO

PACKAGING:
· 22 PZ DA 350 GR.

ZERO CONSERVANTI, ZERO GRASSI IDROGENATI, ZERO ADDITIVI

da mangiare a fine pasto o come
biscotto di accompagnamento al thè
pomeridiano, ottimo anche in
compagnia di amici con divano e tv.

ABBINAMENTO:
caffè, the caldo, o limoncello fine pasto

INGREDIENTI:
farina di grano tenero tipo “00”, olio di 
girasole altoleico, vino bianco, zucchero, 
sale, curcuma, aroma di limone.

gusto
piccantezza
friabilità
persistenza

*contiene glutini e solfiti

DESSERT AL LIMONE



ORO DI SICILIA

PACKAGING:
· 22 PZ DA 350 GR.

ZERO CONSERVANTI, ZERO GRASSI IDROGENATI, ZERO ADDITIVI

un ottimo accompagnatore nei
pomeriggi sul divano, di fronte ad un
film, magari con un caffè lungo
americano.

ABBINAMENTO:
caffè americano, thè caldo

INGREDIENTI:
farina di grano tenero tipo “00”,
olio di girasole altoleico, vino bianco,
zucchero, sale, aroma pistacchio,
colorante in polvere alimentare.

gusto
piccantezza
friabilità
persistenza

*contiene glutini e solfiti

DESSERT AL PISTACCHIO



ARACIOK

PACKAGING:
· 22 PZ DA 350 GR.

ZERO CONSERVANTI, ZERO GRASSI IDROGENATI, ZERO ADDITIVI

*contiene glutini e solfiti

l’unione perfetta tra agro, dolce e
amaro. Un croccante perfetto per i
tuoi dolci spuntini.

ABBINAMENTO:
vino rosso, fermo,
possibilmente malvasia nera.

INGREDIENTI:
farina di grano tenero tipo “00”,
olio di girasole altoleico, vino
bianco, zucchero, sale, scaglie di 
cioccolato, concentrato all’arancia.

gusto
piccantezza
friabilità
persistenza

DESSERT ARANCIA E CIOCCOLATO



CIOCOCÒ

PACKAGING:
· 22 PZ DA 350 GR.

ZERO CONSERVANTI, ZERO GRASSI IDROGENATI, ZERO ADDITIVI

*contiene glutini e solfiti

uno dei taralli dolci più ricercati,
l’unione tra un frutto africano ed un
cioccolato all’85%, rendono questo
tarallo unico e inimitabile

ABBINAMENTO:
limoncello, prosecco, vino rosso amabile.

INGREDIENTI:
farina di grano tenero tipo “00”,
olio di girasole altoleico, vino
bianco, zucchero, sale, scaglie di 
cioccolato, concentrato al cocco, 
baking powder.

gusto
piccantezza
friabilità
persistenza

DESSERT COCCO E CIOCCOLATO



DOLCE PRIMITIVO

PACKAGING:
· 22 PZ DA 350 GR.

ZERO CONSERVANTI, ZERO GRASSI IDROGENATI, ZERO ADDITIVI

 l’unione eccellente tra vino e tarallo,
che ha dato origine alla chiusura
giullare di ogni evento.

ABBINAMENTO:
vino rosso amabile, Lambrusco, vodka
alla pesca

INGREDIENTI:
farina di grano tenero tipo “00”, olio di 
girasole altoleico, vino rosso, 
zucchero, sale, baking powder, 
vanillina.

gusto
piccantezza
friabilità
persistenza

*contiene glutini e solfiti

DESSERT
AL VINO PRIMITIVO



CALENDA

PACKAGING:
· 22 PZ DA 350 GR.

ZERO CONSERVANTI, ZERO GRASSI IDROGENATI, ZERO ADDITIVI

Avvolgente e profumato, un tarallo 
dolce alla cannella dal gusto 
caldo e armonioso. Ideale per i 
momenti di pausa o a fine pasto, con 
un caffè o una tisana.

ABBINAMENTO:
Vino rosso possibilmente primitivo 
salentino, passito da aleatico

INGREDIENTI:
farina di grano tenero tipo “00”, olio di 
girasole altoleico, vino rosso, 
zucchero, sale, baking powder, 
vanillina.

gusto
piccantezza
friabilità
persistenza

*contiene glutini e solfiti

DESSERT ALLA CANNELLA



BERRY

PACKAGING:
· 22 PZ DA 350 GR.

ZERO CONSERVANTI, ZERO GRASSI IDROGENATI, ZERO ADDITIVI

*contiene glutini e solfiti

forte intensità di dolce bosco, un
tarallo biscottato capace di
accompagnare ogni momento
della giornata: dalla colazione alla
chiusura di una cena con un
insolito dessert.

ABBINAMENTO:
succhi di frutta, bollicina bianca,
thè nero, mirto

INGREDIENTI:
farina di grano tenero tipo “00”,
olio di girasole altoleico, vino
bianco, zucchero, sale, aroma frutti di 
bosco, colorante alimentare fucsia.

gusto
piccantezza
friabilità
persistenza

DESSERT AI FRUTTI ROSSI



ULTRA DARK

PACKAGING:
· 22 PZ DA 350 GR.

ZERO CONSERVANTI, ZERO GRASSI IDROGENATI, ZERO ADDITIVI

4 ingredienti che danno orgine ad 
un gusto innovativo e accattivante.

ABBINAMENTO:
metodo classico rosato, thè caldo allo
zenzero oppure rum agricolo.

INGREDIENTI:
farina di grano tenero tipo “00”,
olio di girasole altoleico, vino
bianco, cacao amaro francese, 
zucchero, sale, scaglie di cioccolato, 
concentrato all’arancia, peperoncino.

gusto
piccantezza
friabilità
persistenza

*contiene glutini e solfiti

DESSERT AL CACAO, CIOCCOLATO,
ARANCIA E PEPERONCINO



BOX ELEGANCE

CESTINO RETAIL

PACKAGING:
· 400 GR PER 12 PZ.

eccellente box regalo, 400 gr. di bontà,
friabilità, fragranza e gusto. Al suo
interno 4 confezioni da 100gr. cad.:
classico, multicereali, calzone ed un
accattivante gusto dessert al vino
primitivo.

espositore cinque gusti 
differenti da 100 gr cadauno.
Indicato per una vendita 
veloce da banco.

Snack alternativo per ogni 
momento della giornata.



CON LA MIA FIRMA
LA PASTA

FOOD & DRINKS CURATOR



CAVATELLI

PACKAGING:
· 15 PZ DA 500 GR.

CONTIENE GLUTINE. PRODOTTO E CONFEZIONATO IN LABORATORIO
CHE FA USO DI FRUTTA SECCA A GUSCIO, SOIA E CROSTACEI

INGREDIENTI:
semola di grano duro varietà senatore 
cappelli, acqua

tempo di cottura: 10-12 minuti

GRANO DURO VARIETÀ
SENATORE CAPPELLI

ESSICCAZIONE LENTA
A BASSE TEMPERAURE

A BASSO CONTENUTO
DI FUROSINA

PRODOTTA CON ENERGIA
100% RINNOVABILE

NO GLIFOSATE



ORECCHIETTE

PACKAGING:
· 15 PZ DA 500 GR.

CONTIENE GLUTINE. PRODOTTO E CONFEZIONATO IN LABORATORIO
CHE FA USO DI FRUTTA SECCA A GUSCIO, SOIA E CROSTACEI

INGREDIENTI:
semola di grano duro varietà senatore 
cappelli, acqua

tempo di cottura: 12-14 minuti

GRANO DURO VARIETÀ
SENATORE CAPPELLI

ESSICCAZIONE LENTA
A BASSE TEMPERAURE

A BASSO CONTENUTO
DI FUROSINA

PRODOTTA CON ENERGIA
100% RINNOVABILE

NO GLIFOSATE



TUBETTONI

PACKAGING:
· 20 PZ DA 500 GR.

CONTIENE GLUTINE. PRODOTTO E CONFEZIONATO IN LABORATORIO
CHE FA USO DI FRUTTA SECCA A GUSCIO, SOIA E CROSTACEI

INGREDIENTI:
semola di grano duro varietà senatore 
cappelli, acqua

tempo di cottura: 9-11 minuti

GRANO DURO VARIETÀ
SENATORE CAPPELLI

ESSICCAZIONE LENTA
A BASSE TEMPERAURE

A BASSO CONTENUTO
DI FUROSINA

PRODOTTA CON ENERGIA
100% RINNOVABILE

NO GLIFOSATE

TRAFILATI AL BRONZO



SPAGHETTONI

PACKAGING:
· 20 PZ DA 500 GR.

CONTIENE GLUTINE. PRODOTTO E CONFEZIONATO IN LABORATORIO
CHE FA USO DI FRUTTA SECCA A GUSCIO, SOIA E CROSTACEI

INGREDIENTI:
semola di grano duro varietà senatore 
cappelli, acqua

tempo di cottura: 9-11 minuti

GRANO DURO VARIETÀ
SENATORE CAPPELLI

ESSICCAZIONE LENTA
A BASSE TEMPERAURE

A BASSO CONTENUTO
DI FUROSINA

PRODOTTA CON ENERGIA
100% RINNOVABILE

NO GLIFOSATE

TRAFILATI AL BRONZO



TAGLIOLINI
NERO DI SEPPIA

PACKAGING:
· 20 PZ DA 250 GR.

CONTIENE GLUTINE. PRODOTTO E CONFEZIONATO IN LABORATORIO
CHE FA USO DI FRUTTA SECCA A GUSCIO, SOIA E CROSTACEI

INGREDIENTI:
semola di grano duro varietà senatore 
cappelli, nero di seppia 8%, acqua

tempo di cottura: 5-6 minuti

GRANO DURO VARIETÀ
SENATORE CAPPELLI

ESSICCAZIONE LENTA
A BASSE TEMPERAURE

A BASSO CONTENUTO
DI FUROSINA

PRODOTTA CON ENERGIA
100% RINNOVABILE

NO GLIFOSATE

TRAFILATI AL BRONZO



TAGLIOLINI
LIME E PEPE

PACKAGING:
· 20 PZ DA 250 GR.

CONTIENE GLUTINE. PRODOTTO E CONFEZIONATO IN LABORATORIO
CHE FA USO DI FRUTTA SECCA A GUSCIO, SOIA E CROSTACEI

INGREDIENTI:
semola di grano duro varietà senatore 
cappelli,  succo di lime 20%, pepe nero 0,7%, 
acqua

tempo di cottura: 5-6 minuti

GRANO DURO VARIETÀ
SENATORE CAPPELLI

ESSICCAZIONE LENTA
A BASSE TEMPERAURE

A BASSO CONTENUTO
DI FUROSINA

PRODOTTA CON ENERGIA
100% RINNOVABILE

NO GLIFOSATE

TRAFILATI AL BRONZO



TAGLIOLINI
CURCUMA E PEPE

PACKAGING:
· 20 PZ DA 250 GR.

CONTIENE GLUTINE. PRODOTTO E CONFEZIONATO IN LABORATORIO
CHE FA USO DI FRUTTA SECCA A GUSCIO, SOIA E CROSTACEI

INGREDIENTI:
semola di grano duro varietà senatore 
cappelli, curcuma 3%, pepe nero 0,7%, acqua

tempo di cottura: 5-6 minuti

GRANO DURO VARIETÀ
SENATORE CAPPELLI

ESSICCAZIONE LENTA
A BASSE TEMPERAURE

A BASSO CONTENUTO
DI FUROSINA

PRODOTTA CON ENERGIA
100% RINNOVABILE

NO GLIFOSATE

TRAFILATI AL BRONZO



TAGLIOLINI
CAROTE VIOLA

PACKAGING:
· 20 PZ DA 250 GR.

CONTIENE GLUTINE. PRODOTTO E CONFEZIONATO IN LABORATORIO
CHE FA USO DI FRUTTA SECCA A GUSCIO, SOIA E CROSTACEI

INGREDIENTI:
semola di grano duro varietà senatore 
cappelli, carota viola 7%, acqua

tempo di cottura: 5-6 minuti

GRANO DURO VARIETÀ
SENATORE CAPPELLI

ESSICCAZIONE LENTA
A BASSE TEMPERAURE

A BASSO CONTENUTO
DI FUROSINA

PRODOTTA CON ENERGIA
100% RINNOVABILE

NO GLIFOSATE

TRAFILATI AL BRONZO



TAGLIOLINI
PEPERONE CRUSCO

PACKAGING:
· 20 PZ DA 250 GR.

CONTIENE GLUTINE. PRODOTTO E CONFEZIONATO IN LABORATORIO
CHE FA USO DI FRUTTA SECCA A GUSCIO, SOIA E CROSTACEI

INGREDIENTI:
semola di grano duro varietà senatore 
cappelli, peperone crusco 3%. acqua

tempo di cottura: 5-6 minuti

GRANO DURO VARIETÀ
SENATORE CAPPELLI

ESSICCAZIONE LENTA
A BASSE TEMPERAURE

A BASSO CONTENUTO
DI FUROSINA

PRODOTTA CON ENERGIA
100% RINNOVABILE

NO GLIFOSATE

TRAFILATI AL BRONZO



PACCHERI RIGATI

PACKAGING:
· 9 PZ DA 500 GR.

CONTIENE GLUTINE. PRODOTTO E CONFEZIONATO IN LABORATORIO
CHE FA USO DI FRUTTA SECCA A GUSCIO, SOIA E CROSTACEI

INGREDIENTI:
semola di grano duro varietà senatore 
cappelli, acqua

tempo di cottura: 14-16 minuti

GRANO DURO VARIETÀ
SENATORE CAPPELLI

ESSICCAZIONE LENTA
A BASSE TEMPERAURE

A BASSO CONTENUTO
DI FUROSINA

PRODOTTA CON ENERGIA
100% RINNOVABILE

NO GLIFOSATE

TRAFILATI AL BRONZO



FUSILLONI RIGATI

PACKAGING:
· 9 PZ DA 500 GR.

CONTIENE GLUTINE. PRODOTTO E CONFEZIONATO IN LABORATORIO
CHE FA USO DI FRUTTA SECCA A GUSCIO, SOIA E CROSTACEI

INGREDIENTI:
semola di grano duro varietà senatore 
cappelli, acqua

tempo di cottura: 13-14 minuti

GRANO DURO VARIETÀ
SENATORE CAPPELLI

ESSICCAZIONE LENTA
A BASSE TEMPERAURE

A BASSO CONTENUTO
DI FUROSINA

PRODOTTA CON ENERGIA
100% RINNOVABILE

NO GLIFOSATE

TRAFILATI AL BRONZO
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LUXURY CURATOR
Nel panorama gastronomico contemporaneo, mangiare una pasta 
non basta più: è necessaria la differenza!

La Pasta Con la Mia Firma nasce da una mia visione precisa: elevare 
l'ingrediente simbolo della cucina italiana a massima espressione 
d’autore.

La mia non è semplicemente pasta, è un progetto di filiera esclusivo 
pensato per chi vuole distinguersi e offrire a se stessi un'esperienza 
sensoriale senza compromessi.

        con la  mia firma

        Alessandro Pastoressa





FOOD & DRINKS CURATOR


